Campionato Italiano del Salame

VI'EDIZIONE 2011
SCHEDA TECNICA PER L'ADESIONE

IMPORTANTE, SONO POSSIBILI DUE MODALITA’ DI ADESIONE:

1) La preiscrizione diretta dei propri prodotti da parte delle aziende che producono salami e che cosi verranno invi-
tate a partecipare alle selezioni.

2) La segnalazione da parte degli Istituti Scolastici Professionali che ricercano e segnalano produttori nel loro terri-
torio o dei ristoratori che effettuano serate a tema sul maiale invitando produttori del loro territorio.

Fette di Bonta
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INVIARE: Per partecipare al concorso occorre inviare entro il 31 marzo 2011 il prodotto candidato
accompagnato dalla presente scheda tecnica da anticipare via fax anche allo 0422 432933.

’indirizzo a cui il prodotto deve essere inviato é:

Azienda Agricola Claudio Mariotto - Strada per Sarezzano, 29 - Vho - 15057 Tortona (AL) - Tel. 0131 868500

* Nome dell’azienda produttrice:

* Nome del prodotto:

e Dati sull’azienda (con altitudine delle sedi e degli altri luoghi dove avviene ’eventuale allevamento dei maiali oppure
la lavorazione dei salami, la stagionatura ecc.):

* Ingredienti (percentuale tra carni magre e grasse, dosaggio del sale e dettaglio delle spezie sono graditi ma facoltativi):

* Tecnologia di produzione (facoltativa):

e Tipo di budello:

® Provenienza dei maiali:

e Data di produzione:

e Caratteristiche del locale di stagionatura:

Codice concorso (a cura dell’Accademia delle 5T)

Compilato da
: Nome e Cognome: Funzione: Cell:

: [ Azienda [ Istituto Scolastico [_] Ristorante [_] Altro:

: Via:

Localita: Provincia: CAP:
Tel: Fax: E-mail:

Eventuale Sito: Timbro e Firma: Data:

Info e regolamenti su www.ast.it



